Data 1 marzo 2021

SOPRALLUOGO PRESSO Scuola PRIMARIA Romentino svolto in data 25 Febbraio 2021

Ora inizio sopralluogo 12,40
Ora fine sopralluogo 13,40

Svolgimento servizio: in due turni, il primo ore 12,15, il secondo ora 13,15; tre refettori

Totale pasti 167 + 18 primo turno 83, secondo turno 84

Numero addette: 5 ASM

PREPARAZIONE PASTI: menu invernale IV settimana
Pasta al ragli +°C, +69°C conforme

Formaggio % porzione (provolone)

Insalata mista

Yogurt ananas (scadenza 1 aprile 2021)

Pane confezionato

Acqua naturale da % litro per ciascun utente

La somministrazione avviene ai tavoli con piatto tris compostabile da un’unica postazione con carrello
termico posto nel refettorio centrale. Il personale utilizza carrelli neutri per trasferire i piatti porzionati ai
refettori.

Verifica qualitativa:

pasta (conchiglie): giusta cottura; le conchiglie non sono schiacciate, condimento adeguato come quantita e
sapore. Nel primo turno diversi piatti di pasta non consumati, mentre nel turno successivo buona gradibilita
ed accettazione.

formaggio: porzionato affettato

insalata mista: croccante, ricca, condita con olio e sale
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